Better Food. Better Health. Better World.

Agenda del Curso

Dial-7:45a.m.-5:00 p.m.

Registro - 7:45 - 8:00 a.m.
Sesion 1: Introduccion al curso y controles preventivos

Sesion 16: Revision de la regulaciéon - cGMP, analisis de peligros y controles
preventivos de alimentos para humanos

Sesion 2: Generalidades de un plan de inocuidad de los alimentos
Sesion 3: Buenas practicas de manufactura y otros programas de prerrequisitos
Receso 12:00 p.m.- 1:00 p.m.

Sesion 4: Peligros biolégicos para la inocuidad de los alimentos
Sesion 5: Peligros quimicos, fisicos y motivados econémicamente para la inocuidad de
los alimentos

Sesion 6: Pasos preliminares en el desarrollo de un plan de inocuidad de los alimentos

Fin de la sesion del dia 1 a las 5:00 p.m.
Dia 2 - 8:00 a.m. - 5:00 p.m.

Sesion 7: Recursos para los planes de inocuidad de los alimentos
Sesion 8: Andlisis de riesgos y determinacién de los controles preventivos
Sesion 9: Controles preventivos de proceso
Receso 12:00 p.m.- 1:00 p.m.
Sesion 10: Determinacion de controles preventivos de alérgenos alimenticios
Sesion 11: Controles preventivos de saneamiento
Sesion 12: Controles preventivos de la cadena de proveedores
Fin de la sesion del dia 2 a las 5:00 p.m.

Dia 3-8:00 a.m. - 12:00 p.m.

Sesion 13: Procedimientos de verificacion y validacion

Sesion 14: Procedimientos para llevar registros
Sesion 15: Plan de retiro de producto del mercado
Revision del curso: Resumen del curriculo, preguntas finales y entrega de certificados.

Fin de la sesién del dia 3 a las 12:00 p.m.
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